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株式会社シュゼット・ホールディングス

持続可能な社会の実現のために
世界のチョコレートブランドと未来のショコラティエを支援

チョコレートチャリティ「アンリ・ショコラエイド2023」OPEN
アンリ・シャルパンティエを展開する株式会社シュゼット・ホールディングス（本社：兵庫県西宮市、代表
取締役社長：蟻田剛毅）は、今年で3年目となるチョコレートチャリティECサイト「アンリ・ショコラエイド
2023」を2023年1月12日から期間限定でOPENします。

「アンリ・ショコラエイド」は、アンリ・シャルパンティエが世界のチョコレートブランドと共に、未来の
ショコラティエへの奨学金支援を行うために結束し、同サイトの売上1.5％をシュゼット財団に寄付するチャ
リティです。持続可能な開発目標SDGs「4.質の高い教育をみんなに」の取り組みにも該当するこの活動に賛
同いただいたブランドは昨年よりも増え、6ブランドが集結。今回からショコラエイド商品の同梱発送が可能
となり、お客様の利便性を向上しました。

■概要
販売期間：2023年1月12日（木）11：00～ 2月28日（火）23：59
URL：https://www.suzette-shop.jp/shop/c/cchocolat/
ラインナップ：31商品
参加ブランド：アッサンブラージュ・カキモト／Dari K／ノイハウス／ブノワ・ニアン／ラデュレ／
アンリ・シャルパンティエ

■「バレンタイン限定商品おまとめ買いキャンペーン」
2月14日(火)14:00まで、「バレンタイン限定商品おまとめ買いキャンペーン」を開催。ショコラエイド掲載
のアンリ・シャルパンティエブランドの商品をはじめ、シュゼットオンラインショップのバレンタイン限定商
品を1点以上含む、3,500円（税込）以上お買い上げのお客様は送料無料でお届けします。

■アンリ・シャルパンティエのバレンタイン2023
今年のバレンタインのコンセプトは「トキメキの出会い」。シェフの手仕事が活きたものづくりと素材を大切
に、風味豊かな美味しさを追い求め続けているアンリ・シャルパンティエ。香り高いバターをはじめ、こだわ
り抜いた素材と相性が良いチョコレートを選び、この季節だけの焼き菓子が誕生しました。そのハーモニーに
心ときめく、味わいのデュオをご堪能ください。

フィナンシェ・オ・ドルチェショコラ
4個入1,080円

タルト・オ・ショコラ・ガナッシュ
3個入1,512円

ガトー・キュイ・シンフォニーS
1,620円

https://www.suzette-shop.jp/shop/c/cchocolat/


2019年2月15日に、菓子業界・その他食品業界の発展に寄与する活動の支援並びにスポーツ文化活動を通じた志ある青少年の
育成及び教育の支援を行うことで、生活文化の充実とうるおいある世界の創造に貢献することを目的として設立された一般財団
法人です。2019年の設立時より累計45名の製菓学生の方を奨学生として認定・支援し、製菓人財の育成、業界の発展に向けた
貢献を図っています。（シュゼット財団設立者：株式会社シュゼット・ホールディング代表取締役社長蟻田剛毅）

■シュゼット財団について

＜参加企業・取扱い商品＞

アンリ・シャルパンティエとは
1969 年､青い炎が印象的なデセール『クレープ・シュゼット』を提供する喫茶店として兵庫県芦屋市に誕生した「アン
リ・シャルパンティエ」（1月1日現在：国内94店舗、海外5店舗）。菓子世界大会ファイナリストのパティシエを有し、
創業より生ケーキはすべて手作りにこだわるなど、“世界最高峰の技術でお菓子文化を生み出す会社”として、100年先を
見据えたお菓子作りを通じ、さまざまなシーンに忘れられない感動をお届けしています。
公式 HP：http://www.henri-charpentier.com/

＜報道に関するお問合せ＞ 株式会社シュゼット・ホールディングス 広報・宣伝室：市倉
TEL：0798-36-8912 MAIL：pr@suzette.jp

ブランド 取扱い商品

アッサンブラージュ・カキモト

洋菓子の世界大会やワールドチョコレートマスターズのファイ
ナリストである垣本氏が2016年にオープンした「アッサンブ
ラージュ・カキモト」。「パティシエ」「ショコラティエ」「キュイジニ
エ」 3つの顔をもつ垣本シェフが織りなす味と味の組み合わ
せをお楽しみいただけます。

インドネシアのカカオ農園から世界を変えたいという理念
の下、2011年に創業。チョコレートの主原料であるカカオ
の生産地まで入り、SDGsの観点も併せ、最高品質の製
品を作りたいという想いで事業を運営。

1857年、今から160年以上前からベルギーの首都ブリュッ
セルのギャラリー・デ・ラ・レーヌに本店を構えるオリジナルベル
ギーチョコレートの老舗、ノイハウス。メートルショコラティエ達
が厳選素材を用いて作り上げたチョコレート。

元エンジニアという異色の経歴を持つベルギーのカカオ職人
ブノワ・ニアンが、生産者の想いを大切に、産地からカカオを
選定。一つのカカオ畑から、その畑に最も適した一品種のカ
カオだけを栽培する、「単一畑・単一品種」のカカオにこだわ
っている。

1862年に、ルイ・エルネスト・ラデュレがパリにブーランジェ
リーとして開業。160年以上、フランス流美しき生活を象徴
する格調高いメゾン として、またマカロンを生み出した美食
の作り手として世界中を魅了。

1969年4月、デザートが食べられる小さな喫茶店として芦
屋の地に誕生。創業50年以上がたち、百貨店やショッピン
グモール、お手土産売り場などを通して全国の皆様にケーキ
や焼き菓子を販売。バレンタイン時期には、伝統と革新を
融合させ心躍るショコラを創造。

アンリ・シャルパンティエ

ラデュレ

Dari K
高品質なカカオの生産を
ベースとして、カカオ本来
の味わいにこだわりぬいた
ラインアップ。

見た目も華やかなバレン
タイン限定ボックス、ノイハ
ウスの歴史を物語る7粒
入りのスペシャルボックス
など取りそろえ。

ノイハウス

ブノワ・ニアン

ラデュレの象徴的なパティ
スリーを一粒のショコラで
表現したショコラ・マカロ
ン・イスパハン アルモニー
他3商品をラインアップ。

カカオの純粋な香りと繊
細な味わいを引き出し、
一粒一粒大切に作り上
げられたボンボンなどをラ
インナップ。

とろけるような口どけの
チーズクッキーを、ミルク
チョコレートでコーティン
グした「フロマージュ ショ
コラ」など取りそろえ。

ひと箱で、色々な焼き菓
子をお楽しみいただける
アソート。期間限定のフィ
ナンシェ・オ・ドルチェショコ
ラ入り。

http://www.henri-charpentier.com/
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