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報道関係各位                                                    株式会社シュゼット 

 

北京オリンピック男子 400ｍリレー銅メダリスト・朝原宣治氏らトップアスリート監修！ 

グルテンフリー※でミネラルたっぷり、スポーツ後のエネルギー補給にピッタリのスイーツを新提案 

「アスリートフィナンシェ」 7月 1日（金）販売開始 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

洋菓子ブランド「アンリ・シャルパンティエ」「シーキューブ」を展開する株式会社シュゼット（本社：兵庫県西宮市、代表

取締役社長：蟻田剛毅）はこのたび、スポーツ振興に取り組む西宮市と武庫川女子大学の産学官連携プロジェクト  

として、北京オリンピック男子 400m リレー銅メダリスト・朝原宣治氏らトップアスリートたちの監修のもと、スポーツ後の   

エネルギー補給に相応しいスイーツ『アスリートフィナンシェ』（150円：税別）を開発し、7月 1日（金）より楽天市場および

西宮市内（7月上旬から順次）で販売開始します。 

米粉を使ったグルテンフリー※のフィナンシェを実現 

“スポーツを楽しむ人達を、安全・安心な素材のスイーツで美味しくサポートしたい”という想いから誕生した『アスリート

フィナンシェ』。小麦粉の代わりに米粉を使用したグルテンフリー※フィナンシェで、米粉は、朝原宣治氏やシンクロナイズド

スイミング奥野史子氏が協力している京都府南丹市美山町の水田で育てたお米から作りました。砂糖は、奄美諸島

のさとうきびだけを原料とした素焚糖（すだきとう）を使用。食にこだわるアスリートの皆さまにお勧めしたい、原料にこだわっ

たフィナンシェです。                   ※本製品の製造ラインでは小麦を使用した製品も製造しております。 

トップアスリート＆スポーツ研究に関わる大学の「知」が集結 

アスリート向けフィナンシェの開発にあたっては昨年 3 月、西宮市に縁のある朝原宣治氏を 

はじめ、奥野文子氏や、元全日本女子バレーボールチーム監督・柳本正一氏らトップアスリー

トが集う一般社団法人アスリートネットワークよりご提案いただき、同年 9 月に試作品を制作。

その後も試作を重ねる中、スポーツ振興に力を入れる西宮市と、健康・スポーツ科学部を有す

る武庫川女子大学と当社の三者により、本年 1 月、連携協定を締結。同大学の研究データ

や知見を活かし、また、学生たちによるアンケートやテストマーケティングの実施など、キャリア教

育の機会も提供しながら、発案から 1年以上をかけて完成・販売する運びとなりました。 

“世界一のフィナンシェ”からの新提案～美味しく健康をサポート 

当社が展開する洋菓子ブランド「アンリ・シャルパンティエ」を代表する焼き菓子・フィナンシェは、1975 年に兵庫県 

芦屋で誕生。北海道で作るオリジナル発酵バターや自社挽きアーモンドなど、素材や製法にこだわり続け、常に最高の

美味しさを追求し、販売数世界一を誇る商品です（年間販売個数 23,664,327 個／2012 年度）。今回の『アスリート

フィナンシェ』開発にあたっても、健康サポート面だけではなく、“世界一のフィナンシェ”ならではの美味しさにこだわりました。

新提案の『アスリートフィナンシェ』で、スポーツを楽しむすべての方々、そして、未来のトップアスリートを美味しく応援して

まいります。 

 

NEWS RELEASE 

※本資料は本日 13 時に西宮市政記者会、神戸経済記者会等で配布しております。 



■商品概要 

【商品名称】 アスリートフィナンシェ 

【販 売 日】 2016年 7月 1 日（金） 

【販売価格】 1個 150 円、10 個 1,500円 ※税別 

【販売店舗】 オンラインショップ「楽天市場」（URL：http://www.rakuten.co.jp/athletefinancier/） 

魅力発信 ブース「にしのみ屋」（阪急西宮北口駅 2 階コンコース）※7月上旬、その他 

【販売会社】 株式会社シュゼット 

【開発協力】 西宮市、武庫川女子大学、一般社団法人アスリートネットワーク 

【お問合せ】 TEL：0120－031－718（9時～17時） HP：http://www.suzette.co.jp/ 

＜「アスリートフィナンシェ」使用材料について＞ 

卵と米粉由来のイソロイシン、ロイシン、バリン、アラニン、グルタミン酸は筋代謝に大切なアミノ酸で、また、アーモンドは

抗酸化作用を有するビタミン E を多く含みます。ビタミン C を含む飲料（緑茶など）と一緒にお召し上がりいただくと、 

鉄分の吸収に効果的です。    ※武庫川女子大学 生活環境学部食物栄養学科 高橋享子教授アドバイスより 

＜完成までのスケジュール＞ 

2015年 3月 アスリートネットワークからシュゼットへ開発の提案 

2015年 9月  試作品第一弾完成 

2015年 11月 試作品第二弾完成～さらに試作を重ねる 

2016年 1月  武庫川女子大学で学生によるアンケート・ヒアリング調査を実施 

2016年 1月 シュゼット・武庫川女子大学・西宮市で産学官連携協定を締結 

2016年 3月  『アスリートフィナンシェ』完成 

2016年 7月  『アスリートフィナンシェ』販売開始 

＜朝原宣治氏からのメッセージ＞ 

「子どもたちやアスリート、また健康を気づかう人たちに、美味しく安心して食べられるお菓子を作りたい」という我々アス

リートの願いから、アスリートフィナンシェの開発は始まりました。子どもたちの身体に優しい材料について、また、どんな 

お菓子なら喜んでいただけるかなどを何度も話し合いながら、アスリートフィナンシェは完成しました。その中には、京都

美山の農家さんのご協力のもと、様々な競技のアスリートや子供たちと一緒に苗から育てたお米の米粉が使用されて

います。みんなの思いがつまったこのお菓子を多くの人に食べてもらいたいです。 

■株式会社シュゼットについて 

1969年に兵庫県芦屋市に喫茶店として誕生した「アンリ・シャルパンティエ」（国内 90店舗、海外 2店舗）と、カジュアル

なラインアップで駅ナカ・駅チカをリードする「シーキューブ」（国内 28店舗）の 2つの洋菓子ブランドを中心に、製造販売や

カフェ事業など、さまざまな事業を展開中。“永遠なるお菓子文化を築き、うるおいある世界を創造する”という企業理念

のもと、近年はお菓子の OEM 生産やコンサルティング事業に注力し、日本の洋菓子文化の発展に寄与。本年 2 月、

株式会社クリムゾンフットボールクラブが運営する J1 リーグの「ヴィッセル神戸」と 2016 シーズンのオフィシャルスポンサー 

契約を締結するなど、お菓子を通じたスポーツ振興も推進しています。 

【会 社 名】 株式会社シュゼット 

【所 在 地】 兵庫県西宮市久保町 5-16 ハーバースタジオ 43 南館 

【代    表】 代表取締役社長 蟻田 剛毅 

【設    立】 1969年 1月  【創    業】 1969年 4月 2日  【資 本 金】 1億円 

【売 上 高】 194億 3 百万円（2015 年 9 月期実績）  【従業員数】 351名（2016年 2月現在） 

【事業内容】 洋菓子の製造・販売ならびに喫茶、左記に関する付帯業務 

【お問合せ】 お客様相談室 TEL：0120-031-718（9時～17 時） HP：http://www.suzette.co.jp/ 

 

 

＜報道に関するお問合せ＞ 

株式会社シュゼット 広報：井上 TEL：0798-36-8912 MAIL：inoue-eriko@suzette.jp 


