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株式会社シュゼット 

 

色鮮やかなフルーツと、ほのかな洋酒を組み合わせた涼しげなゼリー 

 夏の定番商品「テリーヌ・ドゥ・フリュイ」が今年も登場！ 
2016 年 4 月 27 日（水）から 8 月下旬まで期間限定販売 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

洋菓子ブランド「アンリ・シャルパンティエ」を展開する株式会社シュゼット（本社：兵庫県西宮市、代表取締役  

社長：蟻田剛毅）は、発売から 15 年経った今でも、愛され続ける夏の定番商品「テリーヌ・ドゥ・フリュイ」を     

4 月 27 日（水）より、期間限定で販売いたします。みずみずしいフルーツと洋酒のゼリーがきらめき、緻密にデザイ

ンされた美しいフルーツゼリーは、プレートに盛れば、カットしたテリーヌのよう。本格的なテーブルデザートをご家庭

でお楽しみいただけます。夏の手土産やお中元、暑中見舞いなどの季節の贈り物にもぴったりです。 

 

プレートに盛って、見た目の美しさを楽しむデザート 

「テリーヌ・ドゥ・フリュイ」は、フルーツの新鮮さやみずみずしさにこだわり、ひとつひとつのフルーツを丁寧に手作業で 

カット。さらに、フルーツの並べ方にもこだわりを持ち、最も美しく見える並びにするため、全てのフルーツを人の手によって

並べています。フレッシュな果肉の食感を残しながら、面を生かした美しいかたちに仕上げ、洋酒を香らせたゼリーで  

果肉を崩さぬよう、なめらかに包みました。さわやかな余韻が残る、涼やかで香り高い風味です。カップのまま召し上がる

のではなく、プレートに盛って、見た目の美しさを楽しみながらお召し上がりください。 
 

フランス料理で馴染み深い「テリーヌ」をアイディアに 

創業者の蟻田尚邦が、フランスを訪ねた際にみたテリーヌ・ドゥ・パテをヒントとして、「フルーツをたっぷり入れて作った

ら面白い」と思ったことが、「テリーヌ・ドゥ・フリュイ」が誕生したきっかけとなりました。テリーヌ・ドゥ・パテと同じ西洋料理の

手法を持ち込んだゼリーであり、今までの洋菓子店やフルーツ店にあるゼリーとは全く違う発想から生まれています。  

“大切な日の大切な人への贈り物”を生み出してきたアンリ・シャルパンティエならではの美しいフルーツゼリーです。 

 

 
＜報道に関するお問合せ＞ 

アンリ・シャルパンティエ PR 事務局（サニーサイドアップ）：小川（080-3383-9791）、岩崎、山本 

TEL：03-6894-3200 FAX：03-5413-3050 MAIL：henri@ssu.co.jp 

株式会社シュゼット 広報：大道、井上 TEL：0798-36-8912 MAIL：inoue-eriko@suzette.jp 
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テリーヌ・ドゥ・フリュイ 
 

販売期間： 2016 年 4月 27 日（水）～2016 年 8月下旬 ※予定 

販売店舗： アンリ・シャルパンティエ 全 87 舗（百貨店を含む） およびオンラインショップ 

 

販売内容： 

3 コ入り 税込\1,458（本体価格\1,350） 
【アップル＆イエローピーチ、オレンジ＆グレープフルーツ、グレープ＆ポワール】 
 

4 コ入り 税込\1,944（本体価格\1,800） 
【マンゴー＆みかん、アップル＆イエローピーチ、ピーチ＆チェリー、グレープ＆ホワイトグレープ】 
 

6 コ入り 税込\2,916（本体価格\2,700） 
【マンゴー＆みかん、アップル＆イエローピーチ、オレンジ＆グレープフルーツ、グレープ＆ポワール、ピーチ＆チェリー、 

グレープ＆ホワイトグレープ】 
 

9 コ入り 税込\4,320（本体価格\4,000） 
【マンゴー＆みかん、アップル＆イエローピーチ、オレンジ＆グレープフルーツ 各 2 個／ 

グレープ＆ポワール、ピーチ＆チェリー、グレープ＆ホワイトグレープ 各 1 個】 
 

※5月 18 日（水）より、フィナンシェやマドレーヌがセットになったアソートも各種販売しています。 

 

商品詳細： 

・マンゴー＆みかん 
濃厚なマンゴーと甘酸っぱいみかん。オレンジリキュールで  

さっぱりと。 
 

・アップル＆イエローピーチ  
さわやかなりんごとなめらかな黄桃。チェリーリキュールの  

香りで。 
 

・オレンジ＆グレープフルーツ 
オレンジと 2 種類のグレープフルーツをコアントローの風味で。 

 

・グレープ＆ポワール 
ぶどうとまろやかな甘さの洋なし。マスカットのリキュールで  

さわやかに。 
 

・ピーチ＆チェリー 
芳醇な白桃とさくらんぼに、ピーチリキュールの甘い香りを  

添えて。 
 

・グレープ＆ホワイトグレープ 
ぎっしり敷き詰めたぶどう。白ワインを少し効かせたゼリーと  

ともに。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「アンリ・シャルパンティエ」とは 

1969 年、本格デザート「クレープ・シュゼット」を提供する喫茶店として兵庫県芦屋

市に誕生した「アンリ・シャルパンティエ」（運営： 株式会社シュゼット）。百貨店を

中心に抜群のブランド認知をベースとして高い顧客支持を集めると同時に、百貨店

以外のチャネルや海外展開にも挑戦を続けるハイクオリティなフォーマルブランドで

す。現在、全国 87 舗を展開し、製造販売のほか、カフェ事業や OEM 生産など、 

さまざまな事業を推進中です。 HP：http://www.henri-charpentier.com/ 

 
 

＜報道に関するお問合せ＞ 

株式会社シュゼット 広報：大道、井上 TEL：0798-36-8912 MAIL：inoue-eriko@suzette.jp 


