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株式会社シュゼット 

 

～ 最高のティラミスで最高の聖夜を ～ 

「クリスマスティラミス」 11 月 1 日（日）より予約受付開始 
「シーキューブ」代表商品のティラミスがクリスマスデセールとして華やかに登場！ 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社シュゼット（本社：兵庫県西宮市、代表取締役社長：蟻田剛毅）が展開する洋菓子ブランド「C3（シーキュ

ーブ）」は、クリスマスの食卓を華やかに彩る『クリスマスティラミス』の予約を 11月 1日（日）より受付開始します。 
 

1987 年の誕生時から創り続けている代表商品ティラミスが、クリスマス限定バージョンとして登場します。素材

にこだわり抜いた自慢のティラミスは、挽きたて豆で香りと旨みを抽出したエスプレッソをしみこませたビスキュイに、

北海道産マスカルポーネを使用し、コクがありながらも軽い口あたりのティラミスクリームを重ねた逸品。ココアパウ

ダーの上には、雪をイメージした粉糖をかけて見た目も煌びやかに。そして今回、特別なクリスマスの一夜に楽しん

でいただけるよう、本格レストランのテーブルデザートのように、いちご・ラズベリー・ブルーベリーの フルーツとともに

お皿に盛りつけてご提供。ご自宅のパーティテーブルを華やかに彩ります。“お菓子で幸せなつながりを”をコンセプ

トにした「シーキューブ」がお届けする、素材と製法にこだわった最高のティラミスで、大切な人との大切な日をお過

ごしください。 

記 

【商品内容】 「クリスマスティラミス」 ※サイズ（皿）： 16cm×16cm 

 人気のティラミスをデセールのようにお皿に盛ったクリスマス限定商品。 

 北海道産マスカルポーネを使用した濃厚なコクのティラミスクリームと、 

 挽きたて豆を使用した香り高いエスプレッソのこだわりのティラミス。 

 いちご、ラズベリー、ブルーベリーと一緒にお召し上がりください。 
 
【予約期間】 11 月 1 日（日）～12 月 20 日（日）  【受渡期間】 12 月 23 日（水・祝）～25 日（金） 

【販売価格】 1,620 円（税込価格）   【販売店舗】 全国の生ケーキ取扱い店：25 店舗 

【ご予約・お問合せ】 お客様相談室 TEL：0120-917-225（平日 9時～17 時） HP：https://www.suzette-shop.jp/c3 

＜ご参考＞ 株式会社シュゼットおよび「シーキューブ」について 

1969 年、兵庫県芦屋市で創業。百貨店をはじめ幅広い販売チャネルを持つ「アンリ・シャルパンティエ」（86 店舗）と、カジュアル

なラインナップで駅ナカ・駅チカをリードする「シーキューブ」（27店舗）の2つの洋菓子ブランドを展開。「シーキューブ」のブランド名

は 1987 年の誕生時から創り続けている代表商品「ティラミス」の素材であるコーヒー・チーズ・カカオの 3 つの“C”に由来。北海道

の良質な乳製品や世界中から選び抜いた食材など、こだわりのある素材・技術・創造力を駆使したお菓子を提供しています。 

 

＜報道に関するお問合せ＞ 

シーキューブ PR 事務局（サニーサイドアップ）：岩崎（090-1796-6108）、小川、山本、池嶋 

TEL：03-6894-3200 FAX：03-5413-3050 MAIL：C3@ssu.co.jp  

株式会社シュゼット広報：井上、大道 TEL：0798-36-8912 MAIL：omichi-hiroko@suzette.jp 

「クリスマスティラミス」 

1,620 円（税込） 
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