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株式会社シュゼット

株式会社シュゼット（代表取締役社長：蟻田剛毅、兵庫県西宮市）は、２０１４年１０月２９日

からパリで開催の「サロン・デュ・ショコラ・パリ」（以下ＳＤＣＰ）に、運営する洋菓子ブラ

ンド「アンリ・シャルパンティエ」を出展します。

ＳＤＣＰへの出展は、シュゼット社が２００２年から技術指導を受けているフランスのトップパ

ティシエ、クリストフ・フェルデール氏と共同で行うもので、このような日仏による共同出展は

今年２０周年を迎えるＳＤＣＰでも初めてのことです。

会場の３０㎡のブースでは、シュゼット社のシェフである駒居崇宏とフェルデール氏が共同開発

した「ボンボン・ショコラ」「タブレット・フィナンシェ」など、ＳＤＣＰ限定のチョコレート

商品を販売します。

また、ライブ・キッチンを設けて「アンリ・シャルパンティエ」の主力商品である焼き菓子 

「チョコレートフィナンシェ」「チョコレートマドレーヌ」などの焼きたてを実演販売するとと

もに、つくりたての「ショコラ・ショー」をテイクアウト販売し、ＳＤＣＰには少ない温度感の

ある商品群でブースの注目度を高めます。

■販売商品

「ボンボン・ショコラ」「タブレット・フィナンシェ」などのチョコレート商品は、シュゼット

社とフェルデール氏の共同開発。「チョコレートフィナンシェ」「チョコレートマドレーヌ」な

どの焼き菓子は、ライブ・キッチンで製造し焼きたてを提供します。その他、マカロンや生ケー

キなども販売します。

■デザインイメージ

ブースデザインは、全体を明るめのベージュに、

華やかなツツジ色（コバノミツバツツジ）をメイ

ンカラーとして、フレッシュ感のある黄色（ポ

ム・ヴェール）をアクセントにした、シンプルで

モダンなイメージです。

パッケージデザインもブースデザインとの統一感

を持たせ、「アンリ・シャルパンティエ」の世界

観を表現します。

■サロン・デュ・ショコラ・パリについて

フランス・パリで開催される世界最大級のチョコレートの祭典。今年で２０周年を迎えます。

開催期間：２０１４年１０月２９日～１１月２日

開催場所：Viparis, Porte de Versailles

サロン・デュ・ショコラは、パリ以外にニューヨーク、ロンドン、モスクワ、上海、ソウルなど

世界各都市でも開催されています。日本での開催は今回で第１３回目となり、こちらにも出展予

定です。

■クリストフ・フェルデール氏について

２００４ 年１ 月　芸術文化勲章騎士章をフランス共和国文化省より受章

２００９ 年８ 月　国家功労章騎士章をフランス共和国政府より受章

１９６６年フランス・アルザス生まれ。１５歳より修業を始めて、美食の

国・ルクセンブルクの大公御用達のパティスリー「オーバーヴァイス」、

パリの「フォション」、三つ星レストラン「ギイ・サヴォア」と経験を積

んだ後、わずか２３歳にして、「オテル・ド・クリヨン」のシェフ・パテ

ィシエに抜てきされ、１４年在籍。

著書は３０冊以上に及び、製菓レシピブックの分野においては、今やフラ

ンスのパティスリー界の第一人者として注目されている。

２００２年アンリ・シャルパンティエのクリエイティブ・ディレクターに

就任。ケーキの「パリ・コレクション」やデセールの「クレアシオン」な

ど多くの作品を発表し、現在は、シュゼットの技術アドバイザーとして技

術面での指導を担っている。
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